
Wild(e)wochen MenÜWild(e)wochen MenÜWild(e)wochen MenÜ

Wilderer Suppe mit Reh-Schöberl (A,C,F,G,L) € 6,90
Poacher‘s Soup with Vension biscuit

Zartes Ragout vom „Wilden Berg“-Hirsch (A,C,G,L) € 24,90
mit Steinpilzkroketten und Preiselbeer-Pfirsich
Tender Ragout of „Wilder Berg“ Vension
with porcini croquettes and cranberry-peach relish

Hirschbraten vom „Wilden Berg“-Hirsch (A,C,G) € 25,90
mit Portweinsauce und getrüffeltem Kartoffelgratin
Roast Vension from „Wilder Berg“ with port wine sauce an truffled potato gratin

In Butterschmalz gebackenes Rehschnitzel € 21,90
mit Erbsen-Wildreis (A,C,G)

Vension Schnitzel fried in clarified butter served with pea and wild rice

„Wilder Berg“-Jause (A,C,F,G,L,M) € 18,90
Würstel und Schinken vom Wild, 
Wildschweinbraten und Wildpastete, 
Steirerkäse, Kren, Ei, Pfefferoni, Bauernbrot
“Wilder Berg” Platter with game sausage, wild ham, 
roast wild boar, game pâté, Styrian cheese, horseradish, 
egg, pickled pepper and farmhouse bread

Wild-Krainer mit Senf, Kren und Brot (A,C,G)

Game „Krainer“ Sausage served with mustard, 
horseradish and bread

1 Stück 1 piece  € 7,90
1 Paar 1 pair  € 13,90


